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SORAY.ON AND WIPE OFF CAKED FODD AND!GREASE

ffficace dans un four chaud ou froig
Reésultals en quelques minutes:

Works in cold or warm ovens
Warks in minutes
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Pour de plus amples renseignements,
consulter la fiche signalétique de
sécurité du produit.

URGENCE MEDICALE 24 H/24
1-866-836-8855
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NETTOYANT

MODE D’EMPLOI
LIRE L'ETIQUETTE ENTIERE ATTENTIVEMENT AVANT D'UTILISER PRODUIT.
Ce nettoyeur efficace peut étre utilisé sur les surfaces en porcelaine, en vitre, en céramique, en
acier inoxydable et en fer forgé. Assurez vous que le produit vaporisé ne fouche pas les pilot-jets,
les éléments, les ampoules ou auires éléments qui peuvent étre affectés pas les caustiques.
Evitez fout contact avec les surfaces peintes ou vernies, les vétements, les planchers de tuile,
le linoléum, les plastiques, le chrome, le cuivre, I'aluminium. Ne pas utiliser dans les fours
autonettoyants ou & nettoyage continu. Etendre des journaux sous la porte du four pour protéger
le plancher. Porter des gants de caoutchouc pour empécher tout contact avec la peau.
1. Utiliser dans un four vide froid ou pré-chauffé & 93°C ef éteint. ETEIGNEZ LE PILOT-JET et/ou
L'INTERRUPTEUR ELECTRIQUE.
2. Tenir le contenant verticalement, le bec dirigé loin du visage. BIEN AGITER et vaporiser une
couche uniforme @ I'intérieur du four d'une distance de 20 a 30 cm.
3. Vaporiser le haut et le bas du four, ensuite vaporiser le reste du four et laisser en place de 3 &
5 minutes sur les surfaces chaudes ef 10 minutes sur les surfaces froides.
4. Essuyer le four avec un linge mouillé, une éponge ou un essuie-fout. Les faches qui sont
difficiles @ enlever devraient étre traitées de nouveau et nettoyées avec un fampon a récurer.
5. Quand le four est propre, allumer le pilot-jet ou I'interrupteur électrique de nouveau et
chauffer le four a 205°C durant 10 minutes avant de cuire de la nourriture.
Ce produit est aussi efficace pour nettoyer les grils, les rétisseries, les brlleurs, les poéles & frire
électriques et d'autres appareils pour cuisiner qui sont résisfants aux caustiques (alcalis). Les
équipements, les grils de four et les autres surfaces qui entrent directement en contact avec la
nourriture doivent &tre complétement rincés @ I'eau potable aprés étre traités avec ce produit.

Spécifications

Taille de la boite 20 oz.

Poids net 18 0z. (510 g)
Emballage 12 boites par caisse
Réglementaire

Substances appauvrissant la | Aucun
couche d’ozone

Emballages recyclables Oui
Conforme a COV CARB/OTC | Oui
Inflammabilité Extrémement inflammable

DO 2re U PDIrod
Couleur Brumeux
Fragrance Odeur caractéristique

Durée de vie 1An +

PHARAO
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